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Dersin Dili:

Turkge

Dersin Diizeyi:

Fakilte

Dersin Staj Durumu:

Yok

Boliimii/Programi:

ORTAK SECMELI DERSLER

Dersin Tiirii:

Segmeli

Dersin Amacr:

Bu ders ile 6grencinin; ekmek Uretimi icin temel ve yardimc bilesenleri hazirlama, ekmeklik hamuru yogurma, hamuru fermente ederek ekmegi pisirme, ekmek gesitlerini tGretme
yeterliklerini kazanmasi amaglanmaktadir.

Ders icerigi:

Ekmek hammadde ve yardimci maddelerinin 6zellikleri, ekmek hamuru, fermantasyon, sekil verme, pisirme, ekmek gesitleri, Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Cesitleri Tebligi, yoresel
ekmek gesitleri, uluslararasi ekmek gesitleri.

On Kosullar:

Dersin Koordinatorii:

Yok

Dersi Veren:

Dog. Dr. Mehmet KOTEN mehmetkoten@kilis. edu.tr
Dersin Yardimcilari:

Yok

Dersin Kaynaklari

Ders Notlari : 1. Elgiin A, Ertugay Z. 2000. Tahil isleme Teknolojisi. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Yayin No: 718, 2000, Erzurum 2. Hoseney, R.C.,
Kaynaklari :1986. Principles of Cereal Science and Technology. American Association of Cereal Chemists (AACC), Inc. St. Paul, Minnesota, USA, 372s. 3.
Dékiimanlar : Pyler, E.J., 1988. Baking Science and Technology. Sosland Publishing Co. USA, 1345s. 4. Qarooni, J., 1996. Flat Bread Technology.
Odevler :  Chapman &Hall, New York, 206s. 5. Uniivar, S., 2008. Ekmek ve Ekmek Cesitleri Uretim Teknolojisi, Savag Yayinevi, 150s.
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Ara sinav, yar|y|I sonu sinavi

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri H Fen Bilimleri

Miihendislik Tasarimi H Saghk Bilimleri :
Sosyal Bilimler H Alan Bilgisi : 100

Ders Konulari

Hafta Konu On Hazirhk Dokiimanlar

1 Ders tanitimi ve derse giris

2 Ekmek nedir? Ekmegin tarihgesi

3 Ekmegin besin degeri

4 Ekmek Uretim teknolojisi: hammadde segimi, hamurun
yogrulmasi

5 Ekmek Uretim teknolojisi: hamur yapma metotlari, hamurun
fermantasyonu

6 Ekmek Uretim teknolojisi: pisirme/firinlama, dinlendirme ve
sogutma

7 Vize sinavi

8 Ekmegin muhafazasi

9 Ekmek hastaliklar

10 Tirk gida kodeksi ekmek ve ekmek gesitleri tebligi

11 Ekmek gesitleri: kepekli, yulafli, misirli, gavdarli, tam bugday
unlu, tam bugday unu ekmegi

12 Yoresel ekmek gesitleri
13 Diiz ekmek teknolojisi
14 Uluslararasi ekmek gesitleri

Dersin Ogrenme Ciktilari

Sira No Aciklama

001 Ekmek Uretim prosesini bilir

002 Ekmek yapiminda kullanilan temel maddeleri 6grenir
003 Ulkemizde ve diinyada 6nemli ekmek cesitlerini grenir
004 Ekmegin besin degerini 6grenir

005 Ekmegin bayatlama mekanizmasini 6grenir

006 Ekmekle ilgili yasal mevzuatlar 6grenir

Programin Ogrenme Giktilar

Sira No Aciklama

P02 Ogrenciler, farkli disiplinlere ait bilgi ve yaklagimlari iliskilendirerek disiplinler arasi bakis agisi kazanir ve bu yaklagimi akademik, mesleki ve toplumsal uygulamalara yansitir.
P03 Ogrenciler, kendi program derslerine ek olarak sunulan ortak segmeli dersler araciligiyla ilgi alanlari ve yetenekleri dogrultusunda bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirir.
P05 Ogrenciler, ortak secmeli ders etkinlikleri araciligiyla iletisim, ekip calismasi ve is birligi becerileri gelistirir; toplumsal ve etik sorumluluk bilinci kazanir.
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P06 Ogrenciler, ortak secmeli dersler sayesinde kisisel ve mesleki gelisimlerini destekleyen cok ydnlii bir 6§renme profili olusturur ve yasam boyu d§renme bilinci gelistirir.
P04 Ogrenciler, disiplinler arasi bilgi ve deneyimleri biitiinlestirerek problemlere elestirel ve yaratici goziimler iretir.
P01 Ogrenciler, kendi alanlan digindaki disiplinlere ait temel kavram, kuram ve yéntemleri tanimlar ve ok ydnlii diigiinme becerisi gelistirir.



| Degerlendirme Olgiitleri | | AKTS Hesaplama igerigi

Yanyil Calismalan Sayisi Katki Etkinlik Sayisi Siiresi Toplam Is Yiikii Saati
Ara Sinav 1 %40 Ders Suresi 14 2 28
Kisa Sinav 0 %0 Sinif Disi G. Suresi 14 2 28
Odev 0 %0 Odevler 1 10 10
Devam 0 %0 Sunum/Seminer Hazirlama 0 0 0
Uygulama 0 %0 Ara Sinavlar 1 12 12
Proje 0 %0 Uygulama 0 0 0
Yariyil Sonu Sinavi 1 %60 Laboratuvar 0 0 0
Toplam Tne | Proje 0 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 12 12

Toplam is Yiikii 90

AKTS Kredisi 3

Dersin Ogrenme Ciktilarinin Programin Ogrenme Giktilarina Katkilari
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Katki Diizeyi: 1: Cok Disiik 2: Distik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek
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